POMMES de terye L o Sowge, sawece o sofron

ln@mdmm :
POMMES de terve novvelies
Fovilles de sawne froiches
Huile d'olive

Safyron en brins

duv parmeson

creme fradche

9l

Prepayation -

Réparfissez 1es pommes de ferve de pefite foille ou coupes en franches sur une plague
de cuisson, Yecouvyez génémusemzm de fevilles de Sone.

AjovTez de M'nuile dlolive ef du sel. Faifes cvive four 180 - 200 de@ms pendant
5 minvtes environ.

eYVeT aVec une Sece o safyon -

lissez fyemper quelques orins de safyan dans un bev d'eau fiede, puis mé\an@zz
le safron ef 'eav devenve Jowne o un pot de cryeme fraiche.

Ajovfez dv sel Ajoutez oventveliement du parmesan fraichement mpé.

Cette vecette novs vient d'lvis zahnd-Hofer.

Vous Trouverez d'owtves vecettes saings Suy WW\N.OU/O@Z\.CV\..
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