%POLQV\ZT ficon sadvia, bomodoro, aglio ¢ olio
(Spaginetti o la sawge, i lo tomate, i Padl et a Phvile)

(Povy 4 personnes, P\OLT' PY\HC\POLD

nayvedients

w00 0 de spaghett

100 ml d'nile d'olive de quanm'

% 010 fevilles de sawge frodches
204 0ousses d'adl

500 ¢ de tomates cerises en oranche
100 m d'eo

| cvilleve oL cofé de sel morin

POVYZ nowv
100 i 150 0 de parmesan m‘upé

PY@POLYOLﬂOY\ :

Lovez les Tomates cerises ef covpez-1es en
devx. Mettez-1es de cote. raites chowffer
brigvement 'nile d'olive dans une grande p@éle
avec o sowge wupée en lonelles, foites dovey
Lol 2pluehé, finement haché ov ecrase,
diminuez le fev. Ajovtez les demi-romates, e sel
MArin et le poivre, puis I'eaw. Laissez cuive i
fev dovx.

Pendant ce temps, plongez 12s spaghetti dans
de Veow bovillonte sedde; et 1issez-1es cuive
ol dente, égoumz 1S Spagnetti ef versez-les
directement sur la sawce. Mélangez e tout.
Sowpovdrez de paymesan vapé ot décovez de
fevilies de savge.

Cette vecette novs vient de la famille Schneider .

Vous Trouverez d'owtves vecettes saings Suy \/\/\/\/\/\/.OL\/OQZLCV\.
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