RAVI0NS oL lo %&U@Z

nayedients -

260 ¢ de voviohs o loe viande (fouts maison ov ochetés
directment), ov ol vicottow ¢t awx a’pmards, selon votve go'ur
4 cvilleres o thé de beurve (Soit 1% 4)

20 fevilies de sawge fraiche (env. b g)

2. cuilieves o Soupe de Paxmesan mpé

| pincée de sel (foculfativ)

povve aw piment, (faculfativy selon vofye @()OT

Preperation:
(préchavtfevr les assiettes av four & femperatvre minimale)
Plocer une passoivre dons 1'evier de cuising pour v verser 1es pates apres la cvisson.

| Cuire 1S vaviolis dans une @Y&ﬂd@ mormite d’eaw bovillante sedée.
PovY 12 TZYV\PS de cuisson: suivye 1¢s instructions \ﬂd\O(UZ'ZS SUr 1e POLO(UZT.
Les Raviolis sont PYéTS \0YSO(U’\\S sonf” SOUP\ZS mais al dente.

2.£nfve mmps foive fondre 12 oevrye oo feV doux dans vne casserole, Y ajoum A
fovilles de saae et infuser Quelgues minvtes pour bien p(mumzr 12 bevrve, sons oriler.

2.une fois 123 yowiolis prérs, les sorfiy de Peaw avec une cvlllere trovée et 1es deposer
dans o passoive (ps dehcats Que 1es Spagnettis, ne pas les secover directement).
Vider lo. mawife ef y vemettye 1es vaviols. Ajoufer 1e bevrre ala sawae en gliminant
les fevilles, le parmesan vapes et le povre moul ov e piment en povdre.

Melanger dovcement pour bien envober 1es vawiols ef servir immediatement dans 1es
assiettes chavdes.

Cette vecette novs Vient dv C2line Imboden
de Le Senfier.

Vous Trouverez d'owtves vecettes sainegs Suy \/\/\/\/\/\/.OL\/OQZLCV\.
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