Sadbgi-koxtoffeln wit %an-mpp

Zutoren:
Frinkartoffein
Frische Saloeiblitter
oliven!

Sofrontiden

PaY mesan

creme fradche

Sz

%ubm’\fum@:

AU 2inem Blech kizing (Frih-) Kaxtoffeln odey Ko toffelschnitze verteilen vnd
reichlich Saldogivlitter dovDberstyeven.

Mit 0livendl betyawfein und mit Sadz wWorzen. Im 180°- 200° Grad wWoymen 0fen
co 15-2.0 Vinuten oocken.

Doz ginen %M’YOLH—D'\PP seyvigren:

ein paar safranfiden in AONZ Wenig) 1aUWaymem Wassey zighen lassen vnd Faden
Ikl dem gelovertiroten wasser mit ginem sechey Creme frodche veryonven.

MIT Saz abschmecken. Nach Belicoen frisch gericoenen Parmesan darvnfer vihren.

INTAYAS Razapr Stoummt von IS zadnnd-Hofey
oS Murten.

Weireve @ZSUﬂdZ QZ%ZPTZ finden Sie awf \/\/\/\/\/\/.OL\/OQZ\.CV\

A.\[gel



