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L00 0) Spagheth Die Cherryfomaten waschen vnd hadoieren. 2oy
00wl gutes olivendl Seife stellen. Das olivendl in giner grossen pfanne
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A-d4 Knoblowehzenen Sedoei, den geschadfen vnd senr fein genackien
500 ¢ Chervyfomaten vom 2weig) oder gepressten Knoblawch daxin andunsfen, Hirze
100 Ml WASSey zurickstelen. Tomatenhalften, Meeysodz und

| TL Meersoz Pfeffer, sowie wasser dazugeoen. Bei kleiney
SCWWOY 2oY PFoffor Hifze kocheln lossen.

100-150 Y @ZY\ZDZHZY POy wesan

N dev EZwischenzeir die %P&@V\@Tﬂ im kochenden,
@ZS&\%ZHZH WaAssey al dente kochen.

Die %P&@V\@Tﬂ OLbWOPf@ﬂ lassen vnd divekt zur
savce @Zb@ﬂ. Alles miteinandey @UT’ mischen.
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